
POUR VOS ÉVÈNEMENTS PRIVÉS (ANNIVERSAIRE, 
ENTREPRISE ...), 

NOUS PROPOSONS DES FORMULES SUR MESURE 7 JOURS/7
N’hésitez pas à nous contacter pour plus d’informations.

Mail : laterrasse@bussygolf.com
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OUVERT 7/7 LE MIDI
PRIVATISATION POSSIBLE SUR DEMANDE

LA TERRASSE
UNE CUISINE MAISON

DES PRODUITS FRAIS DE SAISON



25 € ENTRÉE / PLAT OU PLAT / DESSERT

30 € ENTRÉE / PLAT / DESSERT

FORMULES «MIDI»
DU LUNDI AU VENDREDI (HORS JOURS FÉRIÉS)

FAIT MAISON

ENTRÉES 11 €

  VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS DE PARIS
CRÈME AUX ÉPICES TRAPPEUR ET CROUTONS À L’AIL

  TARTARE D’ŒUF BIO FAÇON MIMOSA
JUS PERSIL ET CROUTONS BRIOCHÉS

  TERRINE DE CAMPAGNE MAISON 
AU PORTO ET PIMENT D’ESPELETTE

  SAUMON CONFIT 
SAUCE AUX SENTEURS ASIATIQUE ET NOIX DE CAJOU TORRÉFIÉES

  SALADE D’ENDIVES, MAGRETS DE CANARD FUMÉS 
CAMEMBERT PANÉ
VINAIGRETTE AU MIEL

  TIRAMISU DE CHÈVRE ET BUTTERNUT 
CRUMBLE DE NOISETTES

  SUGGESTIONS DU JOUR À L’ARDOISE

PLATS

  PIÈCE DU BOUCHER GRILLÉE 18 €
FRITES MAISON, MESCLUN, SAUCE ROQUEFORT    

  BURGER DU GOLF 18 €
STEAK DE BŒUF, OIGNONS CONFITS, 
CANTAL, ROQUETTE ET SAUCE TARTARE 

  TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU 17 €
FRITES MAISON, MESCLUN

LINGUINES CRÉMEUSES FAÇON CARBONARA 17 €

  ENTRECÔTE ANGUS 26 €
FRITES MAISON ET MESCLUN SAUCE ROQUEFORT (HORS FORMULE)

  FILET DE POULET CROUSTILLANT 18 €
CRÈME D’AIL, POÊLÉE DE BUTTERNUT, 
CHAMPIGNONS ET GRENAILLES   

  BLANQUETTE DE VEAU À L’ANCIENNE 18 €
RIZ TROIS SAVEURS

  FILET DE DAURADE GRISE 18 €
SAUCE NORMANDE, PURÉE DE BUTTERNUT ÉPICÉE

  FRICASSÉE DE CREVETTES ET ENCORNETS 19 €
RISOTTO ARBORIO, COPEAUX DE CHORIZO



CARTE

Nous vous invitons à nous signaler vos allergies éventuelles. 
Une liste des allergènes identifiés est à votre disposition. (Céréales contenant du gluten - 
crustacés - œufs - poissons - arachides - soja - lait - fruits à coques - céleri - moutarde - graines lupin)

MENU ENFANT (JUSQU’À 12ANS) 11 €

BURGER / FRITES MAISON 
OU LINGUINES CARBONARA
1 GLACE & 1 BOISSON (CAPRI SUN OU SIROP A L’EAU)

  SALADE D’ENDIVES, 
MAGRETS DE CANARD FUMÉS, CAMEMBERT PANÉ 17 €
TOMATES CERISES, NOIX, MESCLUN, VINAIGRETTE AU MIEL

  SALADE CÉSAR 17 €
SUCRINE, POULET, TRANCHE DE LARD, CROUTONS, PARMESAN, 
ANCHOIS, ŒUFS POCHÉS

  SUGGESTIONS DU JOUR À L’ARDOISE

DESSERTS 10 €

  ASSIETTE DE FROMAGES 
BRIE, COMTÉ, CHÈVRE

FORÊT NOIRE AUX GRIOTTES AMARENA

  TARTARE DE FRUITS EXOTIQUES AU CITRON VERT, 
SORBET PASSION

  CRÈME BRÛLÉE DU MOMENT

  MOELLEUX AU CHOCOLAT 
ET CRÈME CHANTILLY MAISON

  TIRAMISU AU CAFÉ ET AMARETTO

  SABLÉ AUX POIRES POCHÉES, CRÈME PISTACHE

  CAFÉ OU THÉ GOURMAND

  SUGGESTIONS DU JOUR À L’ARDOISE

BOISSONS
VITTEL OU S.PELLEGRINO 50 CL  3.50 €
VITTEL OU S.PELLEGRINO 1 L 6.00 €
CAFÉ OU DÉCAFÉINÉ 2.90 €
CAFÉ NOISETTE 3.00 €
DOUBLE CAFÉ OU DOUBLE DÉCAFÉINÉ 4.00 €
CAFÉ CRÈME 4.20 €
CAPPUCCINO 5.00 €
CHOCOLAT CHAUD 4.00 €

THÉ OU INFUSIONS 4.00 €




